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NOS GALETTES

A PARTIR DU 01.01.2027

Aw Fowwib de Houlozae

42 avenue Marcel Paul 24750 BOULAZAC-ISLE-MANOIRE
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Frangipane, pommes cuites au Calvados

Ja Cootie

pate feuilletée, frangipane et cookie

Jo Foive au Chocold,

Frangipane, poires et chocolat

Jo Tiadilionnelle

Galette frangipane

po Goldlie Brivchee CONTACT

Pépites de suc ralin, fruit nfits

LES HORAIRES : 24, 6 C 2/26 : 27 :7h30-13

@ aufournildelacite@orange.fr

www.aufournil.fr

DECOUVREZ NOTRE
MENU DE FETES ICI : N 9 aeliedilzs




NOS BUCHES DE NOEL

14
Jo Sous-Hois
Biscuit noisette, confit framboise/tonka, mousse
bavaroise vanille de Madagascar au thé fruits rouges

Jo Black t)ood

Biscuit roulé cacao, crémeux chocolat noir intense,
cerises Amarena, chantilly mascarpone vanille de Madagascar

Jo Fobona

Croustillant coco, biscuit dacquois coco, crémeux pabana,
mangues réties au poivre de Timut, mousse mangue/passion

o Wendiait,”
Sablé croustillant pistache/noisette, praliné a lI'ancienne pistache/fleur de
sel, crémeux noisette, biscuit moelleux cacao, mousse chocolat noir 65%

Je Faalif

Biscuit pain de Génes citron vert, croustillant chocolat blanc,
insert creme bralée a la vanille de Madagascar caramélisée,
marmelade framboise, mousse bavaroise péche de vigne

CREME AU BEURRE
Flading | (hocolat

Grand Hawion | Cofo

BUCHES GLACEES
Omeiis Nowegionns Vanitle

Meringue francgaise, glace vanille, biscuit cuillere, meringue italienne

Framboise/ (von

Biscuit amande, sorbet framboise, sorbet citron

COUPS DE CEUR

"o Casse-Noisaiie® @ 35.00 €

Pate sucrée cacao/sarrasin, mi-cuit caco/noisette, praliné noisette et
fleur de sel, crémeux noisette - VEGAN | SANS SUCRES | SANS GLUTEN

"o Tufle Noire du %W" on Tvompe- il 990 €

Sablé amande, biscuit pain de Génes, praliné amande/fleur de sel,
ganache montée a la truffe noire du Périgord (truffe fraiche) et a la
vanille bourbon de Madagascar. Produit garanti sans arémes artificiels.

Jo Roligioude do Noéi 3.50 €

TARIFS BUCHES : 4 PERSONNES 19€ | 6 PERSONNES 28 €

NOS GOUTERS

?MW traditionnel ou 3 chocolats 10.50 €

MISE EN BOUCHE

(22.00 € le plateau de 20)

Suects [ Sale

Minis patisseries

sal
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